Zuecehinl-Nusskuchen

Zuberelttungszelt: 0 Minuten
Ruhezelt: kelne
Grundmenge: € Portionen

Zutatew:
* 200 g Zucker
o = Eler

o 1 Pck. Vanillezucker

o 250 g Butter

e 1/2TL Zimt

e 1 Prisesalz

* 300 g Zucchint

e 259 Schokostreusel

e 1 TL Kakaopulver

* 200 g welzenmehl Type 405
° 1 Pck. BaCRpulvEr

o 75 g Mandeln, gemahlen

e 100 g Haselnisse, gemahlen

Sownstlges:
o Kuchenform, 24 x 24cm
o Relbe

o  Puderzucker

Zuberettung:

Backofen auf 180°C Ober-/Unterhitze vorhelzen uno Form buttern
Zucehind schillen, entlkernen wnol fein raspelin

Zucker, Vanillezucker und Butter schawmlig schlagen

Nach und nach die Eler zugeben und gut unterrithren
Schokostreusel, Kakao und Zimt untervidhiven

Nitsse, Salz wuno Zucchiniraspel hinzufigen wnd gut durchmischen
Mehl und Backpulver unterrtihren

Telg ln die Form fillen und 45-50 Minuten i Ofen backen

Auf einem Kuchengitter auskithlen lassen und danwn die Form entfernen
10. Vor dem Verzehr malt Puderzucker bestiivben
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