Kartoffelpitree-Kise-watfeln

Zubereltungszelt: 20 Minuten + ca. 5:50 Backzelt pro Waffel
Ruhezeit: kelne
Grundmenge: 12 \Waffeln
Mengenplanung: z-4 Waftfeln pro Person

Zutaten Kartoffelplree:
* 1 kg Kartoffeln, mehligkochend
e 200 ml Milch
o Salz g Pfeffer

® Muskatnuss, gerieben

Zutaten waffeltelo:
® 130 g Cheddar, gerieben
® 4 Eler

® 120 g Welzenmehl Type 405
® 40 g Butter

® =-4 Frihlingszwiebeln

e 1,5TL Backpulver

o 120 ml Buttermileh

o 1TLSalz

Sownstiges:
o Kartoffelstampfer oder Spiitzlepresse
o Belgisches waffeleisen
e Ol
* 200 g Schmand

Zubereitung:

1. Dle Kartoffeln schiilen und grob in wWitrfel schinelden

2. n salzwasser garen

2. wasser abschittten wnd Kartoffeln wmit dem Stampfer oder der Presse zu Pliree
verarbeiten
Mileh unterrtiren wund it den Gewlirzen abschmecken
Zwiebel tn felne Ringe schnelden
Alle Zutaten fivr den Telg zum Kartoffelpitree geben und gut durchmischen
ca. 5 EL Telg n das aufgehelzte waffelelsen geben und watfeln goldbraun
ausbacken
e waffeln wit etwas frischem Schmand divekt servieren
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