T omatewpesto

Zuberelttungszelt: 20 Minuten
Ruhezelt: keln
Grundmenge: ca. 700 o

Zutaten:
® 200 g getrocknete Tomaten tn Ol und
Bastlikum

o 200 wml Gewlirzol (am bestew das vow den
elngelegten Tomnaten)

® 100 g Parmesan, gerieben

® 100 g Pinienkerne

Sownstiges:
o Plrlerstab

Zubereitung:
1. Tomaten abgiehen und &L dabel auffangen
2. Pinlenkerne in elnem Topf ohne Ol etwas anrbsten
= Zutaten in ein hohes Geftid geben und alles mit einenm Pitrierstab feln pitrieren

Das Pesto hillt sich wit elner Schicht Olivensl bedecket Luftdicht verschlossen eln paar Tage
im Kithlschrank. Alternativ kRann es auch in Glischen portioniert eingefroren werdlen.

Danwn einfach tber Nacht bm Kidhlsehrank wieder auftauen lassen.



