Apfelieiichle

Z ubereltungszeit: 45 Minuten
Ruhezelt: kelne
Grundmenge: 4 Personen

Zutatew:
* 1y Apfel
® 250 g Welzenmehl TYpe 405
e 4 Eler

® 1250 Zucker
o =200 ml Mileh
o 1 Price Salz

Sownstiges:
o Apfelentlkerner
o Ol zum Broten

Zuberettung:

1. Apfel schillen, Kerngehiiuse ausstechen wunol dann tn ca. emm dicke Schetben
Ringe schinelden
Apfelringe mit dem Zucker mischen
Eler treanen und Elweid stelf schlagen
Restliche Zutaten fitr den Telg zu einem zihflitssigen Telg verarbeiten
Elschnee mit dem Schneebesen von Hawol vorsichtio unterheben
Telg zu den Apfelringen geben und alles gut verridaren
Ol in einer groben Planne ernitzen und die Apfelringe darin von beiden Seiten
golobraun ausbacken
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Achtung, die Temperatur darf nicht zu hoch seln, sonst sind sie auben brawn wnd der
Apfel st noch nicht richtio warm!



