ScholkRo-NuUss-Twists

Zutaten Teig:

Zubereitungszeit: 100 Minuten
Grundmenge: € Twists

300 g Welzenwmehl TYype 405
65 0 Zucker

21 ¢ Hefe, frische

90 o Butter

50 wml Mileh, Lavwarm

2 Eler

1/4 TL salz

Zutaten Firllung:

100 g Nutella
20 g Nusse, gehackt

Sownstlges:

o 2 Muffin-Bleche oder Stlikon-Muffinformehen

o Plzzavoller

o Puderzucker

Zubereitung:

1. Hefe in der lavwarmen Mileh auflisen

2. Mehl, Eler, Salz, Zucker und Hefemileh in die Rithrsehiissel der Kitchenmascehine
geben und 5 Minuten auf Stufe 1 durchirneten lassen

3. Butter in Flocken hinzugeben und Telg nochmals ca. 5 Minuten durchieneten
lassen, bis er sich vom Schitsselrand abhebt

4. Telg bedecken wund 20 Minuten bel Zimmertemperatur ruhen Lassen

5. Nutella bn eln warmees Wasserbad stellen

6. Anschliehend den Teig auf eine bemehlte Arbeitsfliiche geben wund in zwel
gleichgrobe Portionen aufteilen

7. Elne Telghillfte mdglichst vechteckio ausrollen (ca. Smm dick)

2. Nutella gleichmirbio auf dem Telg verstreichen wund mit den Nitssen bestreuen

9. Zwelte Telghilfte auf die glelehe Grivhe auswellen und auf die erste Hillfee Legen.
Leleht mit dem Wellholz andriicken

10. Mit dem Plzzaschnelder etwa 2,5 e breite Strelfen entlang der kurzen Telgseite
schnelden

11. Telgstreifen in sich verdrehen wno i Kiingel tn die Mutfinformen Legen

12. Backofen auf 180°C Lmluft vorhelizen und die Twists dann ca. 15 Minuten backen

13. Etwas abkithlen lassen, aus oer Form nelmen und mit Puderzucker bestiiuben



