Zebrakuchen

Zubereitungszeit: 90 Minuten
Ruhezelt: kelne
qrundmenge: &-2 Personen

Zutatew:
o 5 Eler
e 2500 Zucker
o 1 Pck. vVanillezucker
o 125 ml wasser, Lauwarm
o 250 ml Sonnenblumensl
° 3759 Welzenmehl TYype 405
o 1 Pck. Backpulver
* 409 Kakaopulver

Sownstlges:
o Springform, 2eer
o Butter fitr die Form

Zuberettung:

Backofen auf 160 Grad Celsius umluft vorhelzen und Form buttern

Eler tremmen und Elweib stelf schlagen

Elgelb mit Zucker und vanillezucker schawmio schlagen

wasser und Ol untermischen

Mehl und Backpulver nach wnd nach untermischen

Elschnee von Hand it dem Schineebesen vorsichtio unterheben

Die Hiilfte des Telges tn elne andere Schitssel geben und den Kakao untervithren
Z wel Essliffel vom wetben Telg in die Mitte der Springform geben

Zwel Essliffel bravner Telg in die Mitte des wetben Telges aeben

10. Vorgang wiederholen, bis aller Telg verbraueht ist

11. Kuchen im Ofen ca. 70 Minuten backen

12. Auf einem Kuchengitter auskithlen Lassen und dann die Form entfernen
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