Kartoffelpuffer

Zulereitungszeit: 45 Minuten
Grundmenge: = Personen

Zutatewn:
o 1 kg Kartoffeln
o 1 Zwiebel
e D2 Eler
o 120 g Welzenwmehl Type 405
o 1TLSalz
o Pfeffer

o Preteysilie

Sownstiges:
e Ol zum Braten
o Bellugen nach Wunseh (z.®. Ritucherlachs mit Meervettich oder Apfelmus)
o Relbe
o Klchenkrepp

Zubereitung:

1. Kartoffeln schitlen und grob raspeln

2. Restliche Zutaten hinzufugen, kriftig witrzen und durchmischen

3. Olin einer Pfanne erhitzen und wit einem Liffel etwas Kartoffelmnsse
hineingeben und zu einem flachen Putfer formen. Vorgang je nach Plannengribe
mehrmals wiederholen

4. Puffer von belden Seiten goldbraun ausbacken wunol auf einem Kichenkrepp etwas
abtropfen lassen

5. Mit der restlichen Kavtoffelmasse ebenso verfahren

Fertige Puffer b Backofen warmdalten, bis alle ausgebacken sind. Anschliebeno
zusamumen mit den gewihlten Bellagen senvieren.



