Linsenlasagne

Zuberelttungszelt: o Minuten
Grundmenge: 4 Personen

Zutaten:
* 200 g Linsew, rote oder griine
e 2 Stangen Lauch
o = Flelschtomaten
e D2 Kuarottewm
e 1 EL BUtter
e 1 Lorbeerblatt
o 500 ml wWnasser
o 1 TL Gemiisebriihe, instant
e 2 EL Balsamlco, blanco
o Salz g Pfeffer
e 200 g Créwme fraiche
e Lasagneplatten
e 100 g gericbener Kiise (Gouda oder Emmentaler)
e Chiliflocken
o Kunoblauchgranulat

Sownstlges:
o Auflaufform
o Butter fitr die Form

Zubereitung:
1. Lauch in Ringe schnelden. Karotten schiilen wnd grob raspeln. Tomaten witrfeln
2. Lauch mit der Butter bn elner Pfanne andinsten. Karotten und Linsen
hinzugeben und Rurz mit ditnsten
3. Tomaten untermischen und kurz kRicheln lassen. Mit dem Wasser ablischen wunol
kRriiftig witrzen
4. Créme fratehe unterrihiven und ca. 5 Minuten bel mittlever Hitze Richeln lassen
5. Backofen auf 120°C Lmluft vorheizen und Auflavufform Leteht buttern
&. Boden der Auflaufform mit Lasagneplatten belegen wund die Hiilfte der Flillung
darauf vertetlen
7. Zwelte Schicht Lasagneplatten auflegen und mit elner Schicht Fitllung enden
Lasagwne mit Kise bestreuen und im Ofen ca. 20 Minuten backen
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