'Y

Scherben

Zubereitungszeit: 45 Minuten
Grundmenge: 4 Personen

Zutaten Telg:
* 450 g Welzenmenl Type 405
o 750 Zucker
e 1 Pck. Vanillezucker
e 110 g Butter
o 3 Eler
e = Eloelb
e 120 g Sautrrohm
e 1 Prisesalz

Sownstiges:
e Ca.1,5 kg Kokosfett zum frittieren
o Telgridchen
o Klchenkrepp
o Puderzucker

Zuberettung:
1. Mehl, Salz, Zucker und vanillezucker auf ein grobes Backbrett hiufen wund in
der Mitte etne Mulde schaffen
Butter in Flocken auf dem Rand verteilen
Eler, Elgelb und Sauervalm in die Mulde geben
Zutaten vown Hand zu elnewn geschmeldicen Telg verkineten
Kokosfett in elnem Topf erhitzen
W der Zwischenzelt den Telg in mehreren Runden ca. 3 mum dick auswellen und
mit elnemt Telgriidehen zu Rauten schneloen
rRauten von belden Seiten i heiben Fett ausbacken
Auf einem mit Kitchenkrepp belegten Kuchenrost abtropfen lassen wund odann mit
Puderzucker bestituben
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