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Rotwelnkuchen

Zutaten: '
200 o Butter -

Zuberelttungszelt: o Minuten
Grundmenge: 1 Guoelhupf, 24 cim

300 o Zucker

300 g Welzenwmehl TYype 405

& Eler

1 Pele. Vanlllezucker

1 Pek. Backpulver

1 TL Kakaopulver

1 TL Zimtpulver

150 g Schokostreusel, zartbitter
125 ml Rotweln

Sownstiges:

Gugelhupfform, 24 cm oder Springform , 26 cm
Butter § Mehl fitr die Form

Zuberettung:

1.

SN Y

Backofen auf 160°C Umluft vorheizen. Form buttern und mehlen

Eler trenmnen

Elgellb mit der Butter cremig aufschlagen

Zucker, vanillezucker, Kakao und Zimt zugeben und gut untermischen
Abweehselno Mehl vnd Weln unterriihren. Backpulver untermischen

Elweld stelf schlagen und vorsichtio von Hano mit dem Schineebesen wuntervitnren
Telg in die Form geben und b Ofen ca. &0 Minuten backen (Stitbehenprobe)
Kuchen auf einem Gitter auskithlen lassen und danwn die Form entfernen



