Bratkartoffeln

Zubereltungszeit: 75 Minuten
ruhezelt: 20 Minuten
Grundmenge: = Portionen (als Beilage)

Zutatew:
* 500 g Kartoffeln, festkochend
o 50 g Schinkenwitrfel
e Butterschmalz
e Salz

Zubereltung:

1. Kartoffeln in Salzwasser ablochen, abgiehen

wnd komplett auskiihlen Lassen

2. Pellkartoffeln schiilen und in ca. =-4 mm dicke Schelben schneloen
Butterschmalz in einer groben Pfanne erhitzen und die Kartoffelschelben in
mehreren Runden darin von belden Seiten golobraun ausbacken
Kartoffeln auf elnem Kichenkrepp abtropfen lassen wuno warmhalten
Schinkenwiirfel tn der Pfanne anbraten
Kartoffelschelben mit den Schinkenwiirfeln mischen
Mit Salz abschmecken und divelkt servieren
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Flur Bratikartoffeln als Hauptgang muss die Mengenangabe pro Person ca. verdoppelt
werden.



