L'u/\,seweln/\fcop{

Zuberettungszeit: 4o0Minuten
Grundmenge: 4 Personen

Zukaten:
e 350 g Tellerlinsen
o 150 g Schinkenwitrfel
* 500 g Kartoffeln
o 2 EL Gemisebriithe, lnstant
e 24 Llwasser
o Sulz g5 Pfeffer
o 4 Wiener Wikrstehen

Zuberettung:
1. Linsen im wasser ebnweichen
Kartoffeln schiilen und in klelne Witrfel schnelden
Schinkenwiufel in einem groben Topf ohne Fett scharf anbraten
Kartoffelwitfel hinzugeben und kurz mitbraten
MLt demt wWasser ablischen und den Gewtrzen abschmecken
Bel geschlossenenm Deckel und mittlerer Hitze ca. 15 Minuten Richeln Lassen, bis
die kartoffeln und Linsen welch sind
7. Wiener Witrstehen hinzufligen uno mit erhitzen

SCIENRCIY

Dle Witrstehem kRinmnen Alternativ als Ganzes oder in kleine Ringe geschnitten mit in
den Elntopf gegeben werden.

Der Elntopf schmeckkt noch besser, wenn er um eine Runde Spiitzle erglinzt wirdl!



