Nevg’ ahres-Brezel

Zubereltungszelt: 120 Minuten
Grunomenge: 1 Brezel (halbes Backblech, ca. 630 g)
Mengenplanung: & Personen

Zutatew:
o 32259 welzenwmehl Type 405
e 509 Zucker
o 450 Butter
e 1EL
o 1/2Pck. vVanillezucker
e 1/2TL Salz
o 125 ml Mileh, lauwarm
o 21 g Hefe frisch
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Sownstlges:
o Kondensmileh oder Kaffeesahne

Zuberettung:
1. Hefe in der Mileh auflosen
2. Alle Zutaten in eine Rithrschiissel geben und mit dem Kinethaken ca. 10 Minuten
Rriiftig durchineten
3. Telg bedecken und an einem warmen Orvt 90 Minuten ruhen Lassen
4. Backofen auf 175°C umluft vorheizen und Backblech mit Backpapler belegen
5. Telg auf elne bemehlte Arbeitsfliche geben und nochmal von Hand kurz
durchkneten
6. Aus dem Telg grobziiglg eine Brezel formen und auf das Backblech Legen
Mit einem Tuch bedecken und nochmals 45 Minuten ruhen lassen
Brezel wit der Kondensmileh einpinseln und tm Ofen 15-20 Minuten golabraun
backen
9. Auf elnem Kuchengitter auskihlen lassen
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