Huhnerbrihe

Zuberettungszelt: =-4 Stunden (je nach Grisbe des Huhns)

Zutaten:
e 1 Huhnchen
o 1 Bund SuppEngrin
o Salz g Pfeffer
*  Muskatnuss, gerieben

Sownstlges:
e Haarsieb

Zuberettung:
1. Das Hithinchen grob zerlegen
2. Karotte schiilen und in Ringe schnelden. Lauch ebenfalls in Ringe schinelden
3. Sellerieknolle schiilen wnd witrfeln
4. Hidwnchen und Gemdise in einen groben Topf geben. Mit wasser auffiillen, bis
alles bedeckt Lst
Aufochen lassen und dann 2-3 Stunden bel mittlerer Hitze und geschlossenem
Deckel Richeln lassen
Flelsch aus der Brithe nehmen und bel Seite stellen
. Suppe durch ein Haarsieb gieben wnd weiter elnkeochen, bis die gewiinschte
geschwmackliche nwtensitit erveleht Lst
2. Mit den Gewitrzew abschmecken
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