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criebschnitten

Zubereltungszelt: 90 Minuten
qrundmenge: = Personen

Zutaten Griebbrei:
o 200 g Grieh
o F50 ml Milch
o 200 Butter
e 1 EL Zucker
o 1 Elgelb
e 1 Prise Salz

Zutaten Panade:
e 1EL
e ca. 20 g Panade

Zubereitung:

1. Dle Mileh mit Zucker und Salz aufkochen

2. Topf vom Herd nehmen. Grieh unter Rithren hinzufigen und quellen Lassen
Butter wnterrithren wnd anschlichend das Elgelb
4. Auflaufform mit kaltem wasser ausspitlen. Brel darin moglichst ebenmirdig
vertetlen wnd dann auskitilen lassen
criebbvel mit elnem Messer in Stitcke schnelden
El in elner Schitssel verquirlen, Panlermenl auf einen flachen Teller geben
Griehschnitten zuerst i BL und dann b Paniermenl von allen Seiten wiilzen
Ol in ebner Pfanne erhitzen wnd Griehschnitten darin von allen Seiten gologelb
ausbacken
9. Auf elnem Kichenkrepp kurz abtropfen lassen
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Dle Grichschnitten kinnen warnm oder auch kalt wund an besten mit frischem Obst odler
Obstsalat genossen werden.



