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Dambedel

Zubereltungszeit: 165 Minuten
Grundmenge: € grobe Dambedel oder 16 Klelne
Mengenplanung: 1 grober Dambedel/Person

Zutatew:

Sownstlges:

250 ml Mileh, lauwarm

42 g Hefe, frische

&50 g Welzenmenl TYype 405
100 g Zucker

90 o Butter

2 Eler

1 Pek. vanillezucker

1TL salz

Rosinen oder Schokodvops
Kondensmileh
Ausstechform oder Vorlage

Zuberettung:

1.

2.

F.

g.

9.

Hefe tn der Mileh auflisen

Alle Zutaten fir den Telg ln eine Rithrschitssel geben und mit dem Kinethaken ca.
10 Minuten Rritfti durchikneten

Telg in eine Schitssel mit Deckel geben. deckel auflegen (nicht versehliehen!) wnd
Telg an elnem warmen Ort 90 Minuten gehen Lassen

Telg auf elne bemenlte Arbeitsfliiche geben wnol ca. 1.5 mm dick auswellen

MLt dem Ausstecher oder elner Forme die Minnchen ausschnelden und auf ebn mit
Backpapler belegtes Blech legen

Telgreste Rurz durchirineten, erneut ausrollen und weltere Minnchen
ausstechen/ausschnelden. Vorgang wiederholen, bis der Telg aufgebraucht ist
Danmbedel mit Augen und Knipfen aus Rosinen/Schokodrops verzieren
Backblech miit ebmem Tuch bedecken und Telg weitere 30 Minuten ruhen Lassen
Backofen auf 175°C umluft vorhelzen

10. Dambedel mit der Kondensmileh etnpinseln wnol tm Ofen 12-15 Minuten backen
11. Auf elnem Kuchengitter auskithlen Lassen



