Kartoffelsuppe

Zutatew:

Sownstiges:

Zulereitungszeit: 45 Minuten
Grundmenge: 4 Personen

1,2 kg Kartoffeln

500 g Karotten

150 g Schinkenwiirfel
2 TL Gemiisebrithpulver
2 L wasser

Salz

Pfeffer

Muskatnuss

Piurderstab/Kartoffelstampfer

Zuberettung:

1.

o W

Kartoffeln und Karotten schidlen

Gemiise grob witrfeln

Schinkenwiirfel tn elnem @VO’IV)&/L Topf ohne Ol anbraten

gemlise hinzugeben und kurz mit braten. Mit =/+ des wassers abldschen
gemusebrithpulver hinzugeben und ca. 45 Minuten Richeln, bis das Gemlise weich
lst

Suppe plirieren (Alternatly fir eine grobere Konsistenz Gemiise nur zerstampfen)
und ggf. noch etwas wasser nachoeben

MLt den Gewirzen abschmecken



