Chili-Lasagwne

Zutaten Chill:

Zuberettungszeit: 70 Minuten
Grundmenge: 4 Personen

g00 o Hackfleisch

400 g Tomaten, stitckig
400 g Tomaten, passiert
400 g Mais (Dose)

400 g Kidneybohnen (Dose)
400 g Paprika

Salz g Pfeffer

Chiliflocken

1 TL Flelschbriihe, instant

Sownstlges:

Auflawfform

Butter fitr die Form

4-5 Tortilla Fladewn, 20 cm
g0 ¢ Cheddar, gericben
Tortilla Chips, scharf

Zubereitung:

1. Paprika waschen, entikermen und in kleine Witrfel schnelden. Bolnen und Matis
abschiitten

2. Hackfleisch in einer groben Pfanne scharf anbraten

2. Paprika, Mais und Bohmen zum Hackflelsch geben wund kurz mit anbraten. Mit
den Tomaten ablischen

4. MLt den Gewlirzen abschmecken wnd bel mittlerer Hitze ca. 40 Minuten Richeln
lassen

5. Backofen auf 200°C umluft vorheizen, Auflawfform buttern

&. Elne Schicht Tortilla Fladen in die Auflaufform legen und mit der Hillfte des
Chilis bedecken. wettere Schicht Tortilla Fladen und vestliches Chill davauf
schichten

F. Mt Tortilla Chips garnieren und den Kilse daritber verteilen

g m Backofen ca. 5-10 Minuten backen, bis der Kilse die gewinschte Brilunung hat



