KokRosviakryromnen

Z ubereltungszelt: 40 Minuten
Grundmenge: co. 75 Stick (50 mum)

Zutatewn:
o 4 Elwelh
e 150 9 Zucker
e 1 Pck. vanillezucker
e 200 g Kokosraspel
* &5 g Spelsequark
o 4 Tropfen Bittermandelaroma
e Oblaten, 50 mum

Zubereitung:

1. Backofen auf 175°C Lmluft vorheizen unol Backbleche mit Backpaplier belegen

2. Elwelb sehr steif sehlagen

3. Zucker und vanlillezucker zum Eischinee geben und weiter stelf sehlagen, bis oer
Zucker gelbst Lst

4. uark, Bittermandelaromn und Kokosflocken von Hanol mit dem Schneebesen
vorsichtio unterziehen

5. Gemlsch mit elnew Teeldffel als Hiufehen auf die Oblaten setzen und i Ofen ca.
12 Minuten backen

6. Auf elnem Kuchengitter auskithlen lassen



