vanillelipferl

Z ubereltungszelt: 12:20 Stunden
Davon Ruhezelt: 12 Stuundlen

Zutaten Telg: e~
* 250 g Welzenmehl, TYype 405 .
e 1250 Zucker
e 200 g Butter
o 125 g Mawndeln, gemahlen
» 3 Elgelb
e 1 Pck. Vanillezucker
* 1 Msp. Backpulver

15 e

Sownstiges:
e Frischhaltefolie
o  Puderzucker

Zuberettung:

1. Mehl und Backpulver auf ein Backbrett hilufen wnd in die Mitte elne Mulole
driicken
Zucker, Vanillezucker und Elgelb in die Mulde geben
Butter in Flocken auf dem Rand verteilen und Mandeln dariitber streven
Mit den Hilnden zu elnem geschmeldigen Telg keneten
Telg in Frischhaltefolie wickeln und iber Nacht kithl stellen
Backofen auf 175°C Lmluft vorhelizen und Backbleche mit Backpapier belegen
Telg auf elne bemehlte Arbeitsfliche geben und Rurz durchikneten
Eine ca. 3 e dicke Rolle formen wnd diese in ca. 1 e breite Schelben schnelden
Aus den Telgstiicken die Kipferl formen und mit Abstand auf die Bleche legen
(Achtung Kipferl brauchen Platz, da sie noch aufgehen!)
10. vanillekipferl im Ofen ca. 15 Minuten backen und danach auskiilen Lassen
11. Mit Puderzucker bestiivben
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